
Produrre salumi è il nostro mestiere. 
Riappropriarci di sapori e valori dimenticati, 
appartenenti alla cultura contadina, la nostra 
filosofia. Aspettiamo quindi che i nostri suini 
completino naturalmente il loro ciclo vitale. 
Ed è solo a questo punto che iniziamo la 
trasformazione. Possiamo così disporre di una 
materia prima più matura, più gustosa e più 
sana. Carni magre perché i suini, allevati liberi 
di muoversi, sviluppano meglio la muscolatura e 
consumano i grassi. Carni che lavoriamo secondo 
antiche ricette della tradizione italiana, con 
ingredienti naturali. Le carni biologiche, infatti, 
richiedono una manipolazione accurata e paziente, 
nel rispetto dei modi e dei tempi che, anche in 
questo caso, la natura ha già stabilito.
Non ha importanza quanto riusciamo a produrre.

Quello che più conta è unicamente la qualità di 
questa nuova generazione di salumi nati dalla 
stretta collaborazione fra natura e uomo. L’intera 
produzione viene severamente controllata, oltre 
che dalle nostre procedure di rintracciabilità, 
anche dall’attento controllo di organismi 
accreditati a livello internazionale, i quali verificano 
costantemente il mantenimento delle condizioni 
previste dalle rigorose normative CE in vigore lungo 
tutta la nostra filiera biologica.

Making cold meats is our job. 
Recapturing the long-forgotten flavours and values 
that belonged to our rural culture is our mission. 
Therefore we wait until our pigs’ life cycle has 
reached its natural conclusion.
Only then do we start processing, so we are sure 
that the raw material will be perfectly mature, full of 
flavour and completely wholesome.
Meat is lean because our pigs are free to move 
about, they develop their muscles and use up excess 
fat. Our processing methods follow Italian tradition, 
using only natural ingredients. Biologically-raised 
meat must be handled carefully, with patience, 
respecting the methods and tempos dictated by 
nature. We’re not interested in the quantity we can 
produce. Only the quality of this new generation of 
cold meats - the result of the partnership between 
man and nature - is important to us.

Our production cycle undergoes severe inspections; 
we have our own cross-checking procedures and 
are subject to those of internationally-approved 
control bodies that ensure we respect the 
UE’s strict standards that apply throughout the 
biologicalproduction sector.
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Qualità
• Secondo Natura •

La nuova generazione 
di salumi

A new generation 
of cold meat



Gli interi Bio Già pr onti Bio• da taglio • • libero servizio •

Prosciutt o Crudo senza osso
CURED HAM WITHOUT BONE

HOME-MADE STYLE SALAMI PURE PORK 
CLASSIC – WITH GARLIC

HOME-MADE STYLE AGED SPECK

BRESAOLA

HOME-MADE STYLE AGED BACON

MORTADELLA BRESAOLA

HOME-MADE STYLE AGED COPPA HOME-MADE STYLE AGED SPECK

HOME-MADE STYLE SALAMI PURE PORK 
UNGHERESE STYLE HOME-MADE STYLE SOPPRESSA 

PURE PORK

A METÀ  - HALF HAM

2 PEZZI GR. 180 CON PELLE
2 PIECES GR. 180 WITH SKIN

3 PEZZI GR. 150 - 3 PIECES GR. 150

SENZA GLUTINE
GLUTEN FREE

SENZA DERIVATI DEL LATTE
DAIRY FREE

SENZA CONSERVANTI
WITHOUT PRESERVATIVES

SENZA GLUTAMMATO M.
WITHOUT GLUTAMATE M.

SENZA POLIFOSFATI AGGIUNTI
WITHOUT ADDED POLYPHOSPHATES

COOKED HAM HIGH QUALITY

Bresaola

Biowürstel

Biowürstel

Prosciutt o Cott o Alta Qualità

BresaolaMor tadell a

Salame Casereccio 
Classico - Con Aglio

Speck Stagionato

Salame tipo Ungherese

Salame tipo Ungherese

Pancett a Casereccia Coppa Casereccia Speck Stagionato

Suí-Bon Soppressa 
Casereccia

•Cod.: B710
•Peso medio – Medium size kg. 6,5 - 7,5

•Cod.: B400
•Peso medio – Medium size 
kg. 8,9 whole – 4,5 half

•Cod.: B600
•Peso medio – Medium size kg. 5,2

•Cod.: B013 – B003
•Peso medio – Medium size kg. 1,6

•Cod.:  B752
•Peso vaschetta – Tray weight gr. 100

•Cod.:  B760 
•Peso vaschetta – Tray weight gr. 70

•Cod.: B030
•Peso medio – Medium size kg. 1,6

•Cod.: B200
•Peso medio – Medium size 
kg. 3 whole – 1,5 half

•Cod.: B300
Peso medio – Medium size 
kg. 1,8 whole – 0,9 half

•Cod.: B100
•Peso medio – Medium size 
kg. 4 whole – 2,1 half

•Cod.: B750
•Peso medio – Medium size kg. 2,8 whole – 1,4 half 

•Cod.: B750
•Peso medio – Medium 
size kg. 4,5 whole – 2,3 half

CURED HAM
Prosciutt o Crudo

•Cod.: B721
•Peso vaschetta – Tray weight gr. 70

nr. 2

nr. 4

nr. 3 nr. 4 nr. 2

nr. 2
nr. 2 whole – 4 half

PEZZI PER CARTONE 
PIECES BOX

nr. 4

nr. 2

nr. 1

nr. 10 cm. 21x25 h 21

nr. 10 cm. 21x25 h 21

nr. 10 cm. 21x25 h 21

nr. 10 cm. 21x25 h 21 nr. 10 cm. 21x25 h 21

nr. 10 cm. 21x25 h 21

nr. 10 cm. 21x25 h 21

cm. 54x30 h19

cm. 42x34 h 14

cm. 42x34 h 14 cm. 42x34 h 14 cm. 31x25 h 18

cm. 38x30 h 21
cm. 39x26 h 16

DIMENSIONI CARTONE 
BOX SIZE

cm. 42x34 h 14

cm. 42x34 h 14

cm. 31x25 h18

“BRIOSO” COOKED HAM HIGH QUALITY

“Brioso” Prosciutt o Cott o 
Alta Qualita’

•Cod.: B472
•Peso vaschetta – Tray weight gr. 100

•Cod.: B504
•Peso busta – pack weight gr. 180

•Cod.: B505
•Peso busta – pack weight gr. 150

ROASTED COOKED HAM HIGH QUALITY
A METÀ  - HALF HAM

Prosciutt o Cott o Brace 
Alta Qualità

•Cod.: B425
•Peso medio – Medium size kg. 4 – 4,5

nr. 2 cm. 38x30 h 18

A METÀ  - HALF HAM
COOKED HAM WITH HERBS HIGH QUALITY

“Erbe” Prosciutt o 
Cott o Alta Qualità

•Cod.: B421
•Peso medio – Medium size kg. 4 – 4,5

nr. 2 cm. 38x30 h 18

nr. 10

nr. 18

nr. 20

cm. 21x25 h 21

cm. 25x16 h 16

cm. 25x16 h 16

Mor tadell a
MORTADELLA

•Cod.: B602
•Peso vaschetta – Tray weight gr. 100

HOME-MADE STYLE SALAMI PURE PORK 
CLASSIC – WITH GARLIC

BIOWÜRSTEL

BIOWÜRSTELHOME-MADE STYLE SALAMI PURE PORK 
UNGHERESE STYLE

Salame Casereccio 
Classico - Con Aglio

•Cod.: B010 – B001
•Peso medio – Medium size kg. 0,6

•Cod.: B032
•Peso medio – Medium size kg. 0,6

nr. 20

nr. 20

cm. 31x25 h 18

cm. 31x25 h 18

HOME-MADE STYLE SALAMI PURE PORK 
CLASSIC – WITH GARLIC

Salame Casereccio 
Classico - Con Aglio

•Cod.:  B012 – B004
•Peso vaschetta – Tray weight gr. 100

HOME-MADE STYLE AGED BACON

Pancett a Casereccia

•Cod.:  B202
•Peso vaschetta – Tray weight gr. 100

HOME-MADE STYLE AGED COPPA

Coppa Casereccia

•Cod.:  B302
•Peso vaschetta – Tray weight gr. 100


